






































































































































































































































PiAN DI CONTE. I/ Podere Pian di Conte - Talenti é situato in prossimita dell’abitato di
Sant’Angelo in Colle a 380 metri s.ban. Il sogno di Piero é sempre stato quello di avere una
propria azienda ¢ grazie ai Franceschi ha potuto realizzarlo nel 1980, quando é andato in
pensione. Lazienda, che ha 20 ettari di vigneto, ¢ stata ereditata da Riccardo Talenti, che si

avvale della collaborazione del noto agronomo ed enologo toscano Carlo Ferrini.
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pili possibile serena. Ma non ¢ proprio nel suo modo di essere. Negli
anni Novanta il fenomeno Brunello esplode prepotentemente. Il
numero delle aziende in attivitd cresce a vista d’occhio, dalle oltre
100 di meta degli Ottanta si raddoppia nell’arco di pochi anni. Cio
favorisce 'ampliamento della superficie vitata, il che, secondo il
giudizio di Piero, non & un pericolo, a patto di selezionare sempre di
pit. Per lui pilt ettari significa poter fare una cernita migliore, € non
un’opportunitd di aumentare solo bottiglie ¢ ha ben chiaro che
quando c¢’¢ una “domanda cosi forte - mi disse una volta - si pud
vendere qualsiasi cosa, basta che ci sia scritto Brunello, con il rischio
di rovinarci la reputazione”. Parole dette con la solita sincerita e
schiettezza, che sono 1 tratcti salienti del suo carattere. “Gli unici
peccati che Piero non scontera mai - mi diceva la moglie Carla - sono
la falsitd e 'ipocrisia, e aggiungeva - con tipico buon senso femminile
- che nella vita ogni tanto un po’ di falsita serve”.

Un uomo di grandi passioni e grandi convinzioni
DI DONATELLA CINELLI COLOMBINI

Piero Talenti aveva un atteggiamento positivo nei confronti della
realta molto pin di quanto generalmente abbiano i toscani.
Probabilmente é una caratteristica che gli derivava dal suo essere
profondamente romagnolo. Infatti era pii propenso al fare che non al
dire e questo modo di essere ¢ tipico della gente di quella regione. Era
un womo sanguigno, di grandi passioni ¢ di grandi convinzioni, che
Sfaceva le sue battaglie nel consorzio con grande energia ma non
perdeva mai la sua umanita. lo mi ricordo che anche trovandosi in
posizione opposta, aveva delle capacita di dimostrare affetto in modo
toccante. Come quella volta che mio fratello Stefano fu operato
d’urgenza per un intervento molto grave e rischioso ¢ i miei erano
tutti in ospedale a Siena. lo la sera dopo partecipai a un’assemblea
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del consorzio e me lo vidi venire incontro con uno slancio che da una
persona con cui si ¢ discusso piuttosto animatamente sino a un
momento prima non ti aspetti. A noi toscani, ipercritici e razionali,
sono aspetti che fanno impressione perché non siamo abituati a vivere
le nostre emozioni in modo cosi diretto.

Ma il rigore morale di Piero & fuori discussione, tanto da
pretendere che il Consorzio del Brunello richiami ufficialmente la
Commissione di degustazione della Camera di Commercio di Siena a
una maggiore severita. Piero, che ha mantenuto I’incarico di
presidente della commissione di assaggio, ha colto che il Brunello,
per come lo aveva conosciuto, sta cambiando. Ne parla spesso con un
altro grande vecchio del mondo del vino toscano, Giulio Gambelli.
Entrambi avvertono che i caratteri del sangiovese, cosi come loro lo
avevano sempre conosciuto, si stanno imbastardendo di sentori
estranei o quantomeno anomali. L'ingresso di nuove aziende legate
solo al business e meno al territorio ha finito col turbare un equilibrio
faticosamente raggiunto.

Non sarebbe stata una passeggiata

DI STEFANO CAMPATELLI

Ho conosciuto Piero Talenti nel 1983. All'epoca veniva a Siena ogni
mercoledi, giorno di mercato, e passava tutta la mattinata in citta,
per poi andare a pranzo al ristorante Mugolone insieme ad altri
Jattori della provincia di Siena. Talkoolta capitava di unirmi a loro e
passare alcune ore in piacevole compagnia. Ho detto “alcune ore” non
a caso perché in effetti non si trattava di un pranzo veloce per poi
tornare alle aziende, era un pranzo vero e proprio dall’antipasto al
dolce, che non finiva mai prima delle 15-15,30 del pomeriggio. Mi
sentivo bene con Piero e con gli altri, molti conoscevano mio padre -
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LA SUA AZIENDA. Llingresso della vecchia cantina di invecchiamento del podere Pian di
Conte con la torre adattata a ufficio azsiendale.
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anch’egli fattore - e con loro ero in sintonia, perché avevo sempre
vissuto e vivevo le loro medesime realta. Molti sono stati 1 momenti
che ho vissuto insieme a Piero Talenti da quando, nel 1990, sono
approdato al Consorzio del Vino Brunello di Montaleino: ricordo |
Lanti consigli di amministrazione (lui € stato componente fino al
1995), ricordo le discussioni che lo coinvolgevano con quel suo modo
sanguigno e deciso. Un momento, ricordo con molto piacere e in
mantera molto nitida: era il mese di gennaio del 1990 ¢ 1o lavoravo
ancora all’Unione Agricoltori. 11 Consiglio del Consorzio decise la
mia assunzione e fu lui il primo a telefonarmi la mattina dopo per
congratularsi. Mi disse che non sarebbe stata una passeggiata ma che
se avevo voglia di impegnarmi Montalcino era il posto giusto, anche
perché le potenzialita della zona erano in gran parte ancora
mnespresse. Ogei, riflettendo su quelle parole, posso affermare che
aveva perfettamente ragione.

Anche all’epoca d’oro del Brunello, quando fare vino a Montalcino
diventa glamour, si accendono i riflettori delle televisioni sul mondo
del vino, esplode la voglia di campagna e di vita slow: mentre le
guide distribuiscono bicchieri, stelle e quant’altro, Piero resta
solidamente legato alla realta di un mondo che nella terra ¢ radicato ¢
in essa si rispecchia. L.a guida Vini d’Italia 1988 del Gambero Rosso
Slow Food, al suo esordio, scrive su di lui “Pierluigi Talenti, fattore,
public relation man, in breve factotum dell’azienda, & considerato
come una sorta di eminenza grigia del Bruncllo... Da quando &
scoppiata la febbre del Brunello... dietro diverse ctichette in realta
c’erano 1 vini del Poggione, acquistato in gran segreto, per ovviare a
qualche svista tecnica. Tutto cio significa che il Brunello del
Poggione ¢ un prodotto onesto ¢ costante ¢ che Pierluigi Talenti
indubbiamente sa il fatto suo”.
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Modesto nel raccontarsi e saldissimo nel suo mestiere
D1 CARLO CAMBI
87 dice spesso che Montalcino debba tutto prima a Tancredi Biondi
Santi, poi a Ezio Rivella che con la Banfi ha proiettato sui mercati
del mondo il Brunello. Ma io di questo vino che sommeamente amo ho
un ricordo struggente, intenso, autentico, legato a un nomo che era
modesto nel raccontarsi e saldissimo nel suo mestiere. Quest’ uomo era
Piero Talenti. A lui si deve il nuovo Brunello e forse arriva tardiva
ma sacrosanta questa sua “‘celebrazione”. 1l nostro primo incontro fu
(rammentarsi quanti anni fa é uno sforzo che la memoria non sa
compiere) nella cantina de 1l Poggione. Complice un amico
montalcinese, fui introdotto ai misteri di Piero con un bicchiere che
esplodeva di mora e di mammola. Piero attese il gindizio come se io
fossi chissa chi e lui un pivello. In realta é stato uno degli enologi pin
avvertiti e moderni, un grande di Montalcino. Faceva del vino un
mezz0 di comunicazione dei valori del territorio (e in questo stava la
sua modernita) e allo stesso tempo era rispettoso delle potenzialita del
sangiovese (e in questo risiedeva la sua avvedutexza). Un altro
ricordo emerge dal bagaglio del tempo: una sera all’Osticcio guando
venne insieme con Roberto (il dottore, il figliol suo) a raccontare della
sua aziendina, di come intendeva fare un Brunello che gli
assomigliasse, cioé amico di tutti e sobrio. Ci riusci. I oggi quando
degusto quel Brunello ritrovo il sorriso gentile di Piero e la sua rude
forza di uomo dei campi, ma con una lesta che pensava al futuro.
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INTERMEZZO 2

Mi ero messo d’accordo con Piero che sarei passato alla fine di
luglio in occasione di una mia visita a Montalcino. A giugno gli avevo
fatto recapitare il numero 46 di Ex Vinis di Veronelli con una sua
intervista intitolata “Il grande vecchio del Brunello”, che avevamo
realizzato nei mesi precedenti. Per telefono mi aveva gia espresso la
sua soddisfazione e avevamo rimandato ogni ulteriore commento a
una mia visita. Come al solito mi aspettava nella piazza del paese
dove all’lombra del Cassero si stava abbastanza freschi. A Sant’Angelo
anche nell’estate pil torrida spira sempre un po’ di vento verso sera.
To parcheggiai la macchina accanto alla chiesa e lul mi venne incontro
sorridendo. Era contento e si vedeva. Per lui quel servizio era stato
molto pil importante di quanto io potessi immaginare inizialmente.

Si era tolto qualche sassolino dalle scarpe e sentiva che la sua
posizione era meno isolata. Non era un mistero il suo atteggiamento
critico nei confronti di certi aspetti del nuovo corso del Brunello.
Probabilmente 'intervista lo ripagava anche di qualche amarezza che
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gli era toccato sopportare. Sapeva che qualcuno aveva accolto le sue
parole con malcelata insofferenza mentre altri, pochi, non
aspettavano altro. Il parere di Piero continuava ad avere un suo peso.

Ma la mia sortita a Sant’Angelo non era solo dovuta alle quattro
chiacchiere, quanto a sapere come stava, ¢ lui non stava affatto bene.
Quando lo chiamavo per saperne di piti, lui sminuiva ¢ cosi 1o cercavo
di parlarne solo con Fabrizio. Spesso ci telefonavamo la sera a casa e
io mi facevo fare il resoconto degli ultimi controlli medici, ma
specialmente nell’ultimo periodo, difficilmente erano notizie
confortanti. L.a situazione non era per niente buona, perché era
sempre pill affaticato. E cosi cercavo di non arrivare in prossimita
dell’ora di pranzo o di cena. Non volevo essere I'alibi per andare a
mangiare fuori.

Per lui era finito il tempo dei crostini di caccia, dei gran piatti di
pasta ¢ dei bei tocchi sugosi di fiorentina annaffiati da Rosso e
Brunello. Si doveva controllare e soprattutto mangiare poco, bere
quasi niente e riposarsi. Una terapia molto difficile da seguire
conoscendo Piero. Per cui le mie visite si erano un po’ diradate, ma
quella volta non riuscii proprio a rifiutare il consueto invito al Pozzo.
Ora oltre al Poggione c’era da assaggiare anche Pian di Conte.

Senza nulla togliere al suo eccellente Brunello, sin dalla sua prima
uscita il Talenti Rosso mi aveva proprio entusiasmato. Era la risposta
di Piero ai vari vini di fantasia. Una sua personale interpretazione di
un Super Tuscan ottenuto dalle sue selezioni di sangiovese, colorino
e canaiolo a cui aveva aggiunto un “esotico” e trasgressivo tocco di
syrah. E sempre stato un vino molto piacevole, fortemente profumato
di frutta rossa matura ¢ con 'unico difetto di andare gili troppo in
fretta. Quella sera chiesi di pasteggiare proprio con quello.

Fabrizio era affettuosamente preoccupato per Piero e si vedeva.
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MEDAGLIA D'ORO
XX BANCO D’ASSAGGIO DEIVINI DTFALIA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
E GARANTITA

IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE DALLA TENUTA

PROPRIETA FRANCESCHI
MONTALCINO - ITALIA

[TALIA

e 750 mi

RICONOSCIMENTO. Cartolina per la medaglia d’oro al XX Banco
di assaggio di Torgiano ottenuta dal Brunello di Montalcino Riserva
1995 11 Poggione.
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Cercava di convincerlo a mangiare e bere il meno possibile ma non
era facile. Per qualche momento mi era venuto un vago senso di
colpa per aver accettato I'invito. Poi perd aveva preso il sopravvento il
piacere di stare tutti assieme allegramente. Piero era contento e
quella sera parlammo di Riccardo, suo nipote che stava frequentando
I’Agrario e a cui aveva deciso di lasciare I’azienda. Era molto
orgoglioso che suo nipote si stesse preparando a portare avanti cid che
lui aveva iniziato, assicurando continuita a Pian di Conte. Roberto,
suo figlio ormai medico molto affermato, era completamente
assorbito dai suoi pazienti.

La serata ando avanti piacevolmente, complice il fresco che
entrava dalle finestre. Il Pozzo d’inverno non si pud certo definire un
posto caldo, ma almeno ha il vantaggio che d’estate si sta bene. Poi ci
salutammo dandoci appuntamento a dopo la vendemmia e io tornai a
dormire a Montalcino. Non potevo sapere che sarebbe stata I'ultima
volta che ci saremmo visti.
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LULTIMA VENDEMMIA

Piero Talenti ormai ha 74 anni e, nonostante la lunga permanenza
in ‘Toscana, ha mantenuto intatto il suo accento romagnolo. Ma se ¢’¢
qualcuno che non & un forestiero ¢ non & considerato tale, & proprio
lui. Nelle campagne senesi chi viene da fuori & sempre ben accolto,
ma mai completamente accettato, perché il senso di appartenenza ¢
quanto mai radicato. Lui perd ¢ diventato un “gatto” a tutti gli
effetti. E questo il soprannome con cui i “beccamorti” di Montalcino
o gli “orsi” di Castelnuovo dell’Abate chiamano la gente di
Sant’Angelo in Colle. Piero aveva vissuto gran parte della sua vita in
questa piccola frazione dove aveva cresciuto la sua famiglia, dove
aveva la sua casa e la sua azienda. Nel piccolo paese tutti lo
conoscono, lo rispettano e gli vogliono bene. Da quando si ¢
ammalato, poi, sono tutti pilt gentili e affettuosi con lui. Ma quel
maledetto infarto che sei anni prima gli aveva spezzato il fiato
all'improvviso, aveva inciso troppo profondamente il suo cuore. Non
basta avere uno spirito ¢ una volonta d’acciaio. Ora & settembre, ci
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LUINVERNO. Prero sull'ingresso della villa nel febbraio del 1999.
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sono mille preparativi da fare, la vendemmia ¢ alle porte, non si
possono commettere errori.

Era il g settembre

DI CARLA TALENTI

Quella mattina si alxo prima del solito. lo stavo innaffiando il
giardino e sentii la macchina che si metteva in moto e gli chiesi: “Come
mai cosi presto?” “Oggi ne avrd cento da fare”, mi rispose e ando su
perché quel giorno sarebbe arrivato Clemente Franceschi e avrebbero
pranzato assieme. Dopo venne a casa ma si riposo poco e poi riparti
dicendo che avrebbe fatto presto perché alle cinque gli operai avrebbero
smesso di lavorare. Ando da solo nella vigna a Pian di Conte per
vedere luva a che punto era. Alle 18 me lo portarono a casa e capii
subito che era molto grave. Roberto, mio figlio, arrivo in fretta ma
ormai non rispondeva pin alle cure.

Era il 9 settembre.

La notizia si spande in un baleno. “E morto il Talenti”. Fabrizio
mi telefona la mattina dopo e con la voce continuamente rotta dal
pianto mi racconta i particolari ¢ i disperati tentativi di Roberto di
salvare ancora una volta suo padre. Ma & un bravo medico e
purtroppo capisce che ormai non ¢’¢ piti niente da fare. Anch’io sono
molto commosso e non lo nascondo.

Torna presto, posso andarmene da un momento all altro
DI GIACOMO TACHIS

Avevo un grande affetto per Piero. L'ultima volta che lincontrai fu
proprio a Sant’Angelo un paio d’ore prima che Uinfarto lo portasse

via senza preavviso. Mi tenne compagnia alla trattoria 1] Pozzo e
§'interesso per farmi servire un piatto di arista velocemente, dato che
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quel giorno avevo molti impegni. Mi porto una bottiglia di vino che
produceva nel suo podere, un bellissimo podere che gli era stato ceduto
dat Franceschi. Mi parlava sovente del suo Brunello. Era un ottimo
vino ed esprimeva tutto il suo carattere positivo: a volte ¢’ proprio
simpatia tra il vino e le persone che lo producono coltivando i propri
vigneti. In quell’ultimo pomeriggio Piero espresse a sua moglie la
gloia di avermi incontrato, poi dopo aver incontrato il signor
Franceschi, ando per I'ultima volta nei vigneti. Mi ricordo la sua
Jrase quando ci siamo salutati affettuosamente: “Ma quando ritorni
per stare un po’ insieme? Fallo presto perché io posso andarmene da
un momento all’altro!”. Piero mi manca molto. Era un vero e caro
amico.

I giorno del funerale le macchine sono parcheggiate sin quasi al
bivio della provinciale. Bisogna salire a piedi lungo tutti i tornanti che
portano su in paese. La chiesa & stracolma e non basta per accogliere
tutti ma anche nella piazza si circola con molta difficolta. Al funerale
ci sono molte persone, produttori, impiegati del Consorzio, operai del
Poggione, abitanti di Montalcino, Sant’Angelo e di tutte le altre
frazioni ma anche tanti amici. E poi i Franceschi e i parenti della
famiglia. Quando la messa finisce, un lungo corteo lo accompagna al
piccolo cimitero di Sant’Angelo.

Aveva gia preparato la strada alle giovani generazioni
DI NI1COLAS BELFRAGE

Ho incontrato Piero Talenti la prima volta quando era gia vecchio e
malato ma naturalmente la sua fama lo aveva preceduto. Ero

andato al Poggione alla ricerca di vini e oli d’eccellenza, perché

dovevo fare delle ricerche per un articolo. Mentre stavo nell’ufficio,
parlando con Fabrizio Bindocci, un womo minuto e dai capelli
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PER EX VINIS, Piero nella cantina di vinificazione del Podere Pian di Conte. La foto é
stata scattata in occasione di una lunga intervista pubblicata su Ex Vinis n° 46 Aprile-
Maggio 1999 intitolata “Il grande vecchio del Brunello”, proprio qualche mese prima della
sua scomparsa.
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bianchi si é intrufolato furtivamente. Non I'ho riconosciuto subito, ma
sono rimasto molto colpito, quando ci hanno presentati, da quell’aria
senza pretese di quest’uomo che godeva di una cosi grande
reputazione. Aveva un’aria molto seriosa ma anche umile e si
percepiva che non considerava se stesso come uno che avesse fatto
qualcosa di straordinario, ma soltanto il suo dovere. Nel corso dei
successivi tre-guatiro anni I'ho incontrato ancora, ma non ko
modificato la mia prima impressione. Lui mi aveva pariato con
molta obiettivita dei suoi problemi di salute e non sono stato sorpreso
quando ho saputo della sua scomparsa. Non ero nemmeno
particolarmente triste perché avevo avuto la sensazione che avesse una
visione quasi socratica della morte e aveva gia preparato la strada a
una giovane generazione di uomini fidati per andare avanti.
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EPILOGO

Alla morte di Piero tocca a Roberto Talenti reggere le sorti di Pian
di Conte. Riccardo, suo figlio, deve ancora terminare ’Istituto
Agrario e poi andare all’Universita. Buon sangue non mente ¢
nonostante le difficoltd di conciliare il lavoro di medico con quello di
vignaiolo, Roberto terrd con mano salda ¢ sicura il timone
dell’azienda in attesa di suo figlio.

Riccardo, che ha ereditato dal nonno la passione per la campagna
¢ l’agricoltura, oggi ¢ uno stimato membro del consorzio e ha
chiamato come consulente per Pian di Conte Carlo Ferrini, uno dei
pill noti e affermati agronomi-enologi toscani. I vini dell’azienda sono
sempre all’altezza. Fabrizio, che sino ad allora aveva affiancato Piero
nella direzione, & diventato il nuovo direttore del Poggione, ormai la
parola fattore non si usa pit. Adesso la proprieta ¢ stata creditata da
Leopoldo ¢ Livia Franceschi, che orgogliosi della storia ¢ dei risultati
raggiunti dall’azienda in questi anni, sono impegnati a raggiungere
nuovi traguardi. Da poco hanno terminato i lavori di costruzione della
nuova cantina. I1 Poggione continua a restare un’azienda di punta del
mondo del Brunello. Io propongo a Gino Veronelli di dedicare un
seme a Piero Talenti e lui accetta. Questo libro Ii ricorda entrambi.
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CRONOLOGIA

1925
Piero nasce il 19 aprile a Santa Sofia, da Pietro Talenti e Ida Micheletti.
E il terzogenito dopo Maria (1914) e Francesco (1919).

1939

I’'1 settembre, con I'aggressione tedesca della Polonia inizia la II Guerra
Mondiale.

1940
I1 10 giugno I'ltalia dichiara guerra alla Francia e all’Inghilterra, poi alla
fine di ottobre sara la volta della Grecia. Piero frequenta I'Istituto
Tecnico Agrario a Firenze, uno dei pili antichi d’Italia (1882) dove
impara i primi rudimenti della gestione di un’azienda agricola. La scuola,
immersa nel Parco delle Cascine, era frequentata da chi aspirava a
diventare “fattore”.

1941

In dicembre Germania e Italia dichiarano guerra agli USA.

1943

I1 25 luglio cade il fascismo. A marzo nel nord grandi scioperi operai
contro la guerra. A settembre viene firmato 'armistizio con gli Alleati. Il
Re ¢ Badoglio scappano. Sbarco degli Alleati in Calabria e Campania.
Alla fine del 1943 Piero viene chiamato sotto le armi ma il suo servizio
militare come geniere durerd appena 20 giorni.

1944

Dai primi di gennaio Piero si da alla macchia e diventa partigiano
nell'VIII Brigata Garibaldi Romagna. Piron, questo & il suo nome di
battaglia, partecipa a diverse azioni militari contro i fascisti. Dal giugno
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1944 diventa una staffecta partigiana.

Il 27 settembre Piero prende parte insieme alla sua brigata alla
liberazione di Santa Sofia. 11 29 ottobre lascia la formazione partigiana e
dopo qualche tempo riparte per terminare la leva militare.

1945

In aprile si fidanza con Carla Ceccacci, una bella ragazza che aveva
conosciuto a Santa Sofia, dove lei soggiornava spesso a casa di una sua
zia. Riprende gli studi all’Istituto Tecnico Agrario Giuseppe Garibaldi di
Cesena.

1946
I1 2 giugno si vota per il Referendum tra monarchia e repubblica. Vince
la repubblica e il pretendente al trono, Umberto I, va in esilio.

1947

L’Assemblea Costituente approva la Costituzione della Repubblica
Italiana. Piero termina gli studi a Cesena e si diploma perito agrario.
Inizia a lavorare come fattore per i Franceschi a Mercatale di Galatea e
per altri proprietari terrieri.

1948

Dall’l gennaio entra in vigore la Costituzione della Repubblica.

1950

Piero e Carla si sposano a Stia, il paese di lei, in provincia di Arezzo.

1951

Il 19 maggio nasce a Santa Sotia Roberto, I'unico figlio di Piero e Carla.

1958
Il 10 settembre Piero parte per Sant’Angelo in Colle, una piccola frazione
di Montalcino con il compito di fare la stima di una grossa proprieta dei
Franceschi, la Fattoria di Sant’Angelo in Colle che poi dovra essere
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equamente divisa tra i fratelli Leopoldo e Stefano che I’hanno ereditata.
Nascono due nuove tenute, Il Poggione e Col d’Orcia.

1959

I1 31 gennaio, di fronte a un notaio di Bastia di Ravenna, si estraggono a
sorte le due tenute. A Leopoldo tocca 11 Poggione, a Stefano Col d’Orcia.
Piero diventa il fattore del Poggione. Qualche mese dopo anche Carla si
trasferisce a Sant’Angelo insieme a suo figlio Roberto. In estate si
effettuano i primi scassi per i vigneti e si mette a posto la vecchia
cantina. In autunno Piero incomincia a fare le prime selezioni massali di
sangiovese nel territorio di Montalcino.

1963
Viene promulgata la legge (n°930) sulle Denominazioni di Origine
Controllata (Doc).

1904
Piero fa le prime selezioni massali di colorino e canaiolo a graspo rosso.
Cura 'impianto delle vigne a Paganelli e Capannacce.

1905

E la prima annata di Brunello de Il Poggione.

1960
Il Brunello di Montalcino diventa Doc. La legge permette la
retroattivita, pertanto anche le vecchie annate conservate in bottiglia si
possono fregiare del riconoscimento. Il Poggione infatti ha delle vecchie
annate a partire dal 1936 ereditate dalla Fattoria di Sant’Angelo in Colle.

1907
Nasce per opera dei produttori il Consorzio del Brunello di Montalcino.
Piero sostiene con forza 'iniziativa. Leopoldo Franceschi diventa il
primo presidente della neonata struttura.

I PROTAGONISTI DELLE CULTURE MATERIALI

102



1968
Inizia la collaborazione con i Vivai Cooperativi di Rauscedo. Ogni anno
dal Poggione partono 200 quintali di marze di sangiovese, frutto della
selezione massale di Piero.

1970
A Montalcino cominciano ad arrivare, specialmente dalla Lombardia,
imprenditori che acquistano terreni e vecchie aziende semi-abbandonate
per poi iniziare a piantare vigneti ¢ produrre Brunello. Piero costruisce la
nuova cantina del Poggione in localita Perinetto.

1974

Piero pianta 1,5 ettari di cabernet nel Podere Ferrarino a oltre 400 metri
s.L.m. Vinifichera solo due annate (1977 ¢ 1978), poi le uve saranno
sempre vendute ad aziende in Chianti Classico ¢ a Montalcino. Entra nel
Consiglio di Amministrazione del Consorzio del Brunello come sindaco
revisore.

1975

La prima annata di Rosso dai vigneti di Brunello de Il Poggione.

1970

Fabrizio Bindocci inizia a lavorare al Poggione affiancando Piero.

1977

Piero diventa consigliere d’amministrazione del Consorzio del Brunello.

1978
La vigna dell’Olivetone ¢ ultima impiantata con il sovrainnesto in
campo.

1979

I1 19 giugno nasce il nipote Riccardo da Antonella e Roberto Talenti.
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Al Poggione si iniziano a impiegare le barbatelle per i nuovi impianti: gli
innestini, gli operai specializzati, sono una razza ormai in via
d’estinzione. Il 27 novembre muore Leopoldo Franceschi a cui Piero era
molto affezionato. [1 Poggione viene ereditato dai fratelli Clemente e
Roberto. 11 rapporto con la famiglia iniziato tanto tempo prima continua
con iImmutato vigore.

1980
1l Brunello di Montalcino diventa a Denominazione di Origine
Controllata ¢ Garantita (Docg). La cantina del Perinetto viene
. ulteriormente ampliata. Grazie a un atto di liberalita dei Franceschi,
Piero diventa proprietario del Podere Pian di Conte. E il coronamento
del sogno di una vita.

1984

A Pian di Conte si piantano i primi tre ettari di vignerto.

1985
Pian di Conte presenta Rosso di Montalcino dell’annata ¢ Brunello di
Montalcino 1981. Saranno le prime bottiglie della nuova azienda. Piero
viene confermato alla presidenza del comitato tecnico del Consorzio del
Brunello, carica che manterri sino a tutto il 1988.

1987
A Pian di Conte si impiantano altri tre ettari di vigneto e inizia la
ristrutturazione del complesso aziendale.

1989
A Pian di Conte Piero impianta la Vigna del Paretaio, che poi dari vita
all’lomonimo Brunello, Cru e Riserva allo stesso tempo.

1993

All’inizio dell’estate Piero viene colpito da un grave infarto.
L.a riabilitazione sara lenta e difficile. Non accettera mai le limitazioni a
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cui il suo stato di salute d’ora in pot lo costringera. Lascia il suo incarico
di consigliere.

1994

Viene inaugurata la nuova cantina di Pian di Conte.

1995

Al Poggione le uve cabernet sinora vendute ad altre aziende iniziano a
essere impiegate nell’uvaggio di un vino innovativo, il San Leopoldo.

1990
Piero acquista dei terreni a Castelnuovo dell’Abate e pianta altri 3 ettari a
Pian di Conte che nel 1998 cresceranno ancora.

1998
Il 7 gennaio muore Roberto Franceschi. Il Poggione passa a suo fratello
Clemente.

1999

Piero acquista 11 ectari di terreno a Cinigiano, oltre I'Orcia. 119
settembre, mentre sta curando i preparativi per la vendemmia, viene
colpito da un nuovo infarto e muore. Fabrizio Bindocci diventa il nuovo
direttore del Poggione. Roberto Talenti prende in mano le redini
dell’azienda in attesa che Riccardo, che ha ereditato 'azienda dal nonno,
finisca gli studi.

20071
Terminato I'Istituto Tecnico Agrario, Riccardo si iscrive all’Universita a
Firenze dove frequenta il corso di enologia. Nel fratctempo raccoglie il
testimone da suo padre e inizia a lavorare a tempo pieno a Pian di Conte.

2002
I1 17 marzo muore Clemente Franceschi. L'azienda Il Poggione viene
ereditata dai suoi figli Leopoldo e Livia.
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Brunello di Montalcino. Un vino, una storia, di Emanuele Pelfucci -
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E stato uno dei primi libri interamente dedicati al vino e al
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pubblicazioni dedicate a questi argomenti erano ancora una rariti.
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uno dei primi scrittori in lingua inglese a descrivere la nuova realta
del vino italiano con particolare attenzione alla Toscana dove vive da
molti anni.

Brunello, sei grande, di Aldo Santini - Franco Muzzio Editore,
Padova 1997

In questo godibilissimo libro Iautore racconta il Brunello
attraverso la narrazione delle vicende e delle storie legate ai
personaggi che hanno contribuito a farlo diventare un vino di “culto”.

Prima dell’economia del Brunello, di Ilio Raffaelli - Le Balze,
Montepulciano 2001

Quello di Raffaelli, sindaco di Montalcino dal 1960 al 1980, & un
testo fondamentale per comprendere la realta ilcinese che ha
espresso il Brunello, prima e dopo la sua consacrazione come
fenomeno a livello internazionale.
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NOTE

Tutte le testimonianze sono state rilasciate in occasione della stesura
di questo volume tranne le seguenti:

Una vita dura, di Ilio Raffaelli, testo tratto da Prima dell’economia del
Brunello, 2001

Un womo fiero e franco, di Burton Anderson, testo tratto da Vino. The
Wines & Wimemakers of Ttaly, 1980

I/ controllo di qualita, di Sheldon ¢ Pauline Wasserman, testo tratto da
Italy’s Noble Red Wines, 1985

11 toceo di Re Mida, di James Suckling, testo tratto da The Wine
Spectator, September 15, 1986

Un talento per il Brunello, di David Gleave, testo tratto da Wine,
November, 1990

1/ Poggione, di N. K. Yong, testo tratto da Wine e Dine, June/July 1990

Per quanto riguarda le testimonianze di Piero Talenti i testi sono
stati tratti da I/ grande vecchio del Brunello, di Andrea Gabbrielli
(intervista pubblicata su Ex Vinis n°46 Aprile-Maggio 1999,
Veronelli Editore).
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